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Lasnaolijat
Tarkastaja Tuija Myllymaki
Toimipaikan edustaja Mikko Pekkala keittiopaallikkod

Muut lasnéolijat
Otto Puranen hotellinjohtaja

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTASUUNNITELMA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi B = Hyvéa

Oivahuomio

Omavalvontasuunnitelmassa ja sen toteutuksen todentamisessa oli piena puutteita.
Havainnot ja toimenpiteet

Omavalvontaa yllapidetéan, sekd automaattisen jarjestelmén avulla (kylméalaitteiden lampétilojen mittaus
ja tallennus) ettéd manuaalisesti kasipaatemittalaitteella tallentamalla sahkdiseen jarjestelmaan (loliving
Metos) tai irtomittarilla paperisille omavalvontalomakkeille.

Osa kylméalaitteista on automaattisessa lampétilaseurannassa (kylmiét, pakkasvarastot ja muut varsinaiset
sdilytyskalusteet).

Loput kylmélaitteet ovat manuaalisessa seurannassa (keittion vetolaatikostot, aulan myyntihyllyt? ja aulan
baarin kylmélaitteet?alakerran kalakaappi?).

Automaattisessa lampétilaseurannan lampétiladatan siirtymisessa omavalvontajarjestelmaén on ollut
ongelmia (mahdollinen yhteysvirhe). Yhteysongelmien havaitsemisen jalkeen on siirrytty lampdtilojen
manuaaliseen mittaamiseen ja kirjaamiseen paperilomakkeille.

Automaattisen lampdtilaseurannan tietoja tarkasteltaessa havaittiin, ettei kaikkien kylmalaitteiden
lampdtilat ole siirtyneet omavalvontajarjestelméaéan myéskaan alkuvuoden aikana, kun jarjestelman on
oletettu olevan toimiva.

Tarkastuksella kavi ilmi, ettei omavalvontajarjestelméa ole hyédynnetty juuri muuten kuin omavalvonnan
tallennusjarjestelmana.

Jéarjestelman toimivuudelle, tietojen raportoitavuudelle ja hyédyntamiselle toiminnassa, ei ole annettu
riittivad painoarvoa.

Ohjeet ja neuvonta

14



Toimijan tulee varmistaa, etté kaikista kylmalaitteista joissa sailytetdén elintarvikkeita yli 24 h seurataan
ja dokumentoidaan lampétilat séannéllisesti (vahintaan viikoittain).

Lampdétiloissa havaitut poikkeamat tulee olla havaittavissa niin, etté niihin pystytdan reagoimaan.
Lampdétilapoikkeamien kasittelyt tulee dokumentoida ja olla todennettavissa.

Automaattisen omavalvontajérjestelman tietojen tallentuminen ja raportoitavuus tulee varmistaa.

Omavalvontasuunnitelmaa olisi hyva lisata lista kylmalaitteista jotka oavt automaattisessa
lAmpéotilaseurannnassa, ja mitk& manuaalisessa seurannassa. Lisaksi tulisi kuvata miten automaattisessa
lampétilaseurannassa havaittujen poikkeamien kasittelyt tehdaan (eli mita toimenpiteita pitaa tehda etta
halytyksen voi kuitata huomioiduksi).

Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RIITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

2.2. Tilojen kunto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Ravintolan keittidssa on uusittu pintoja; tuotantopuolen lattia ja kattopinnat.

Astianpesutilan ja takakaytavan lattian remontti on toteutumassa loppuvuoden aikana. Samalla voi tulla
uusituksi osa astianpesutilan seinistd. Myds alakerran "maitotaloustuotteiden” isossa kylmiéssa on
korjausta vaativa kohta.

2.3. Tydvalineet, kalusteet ja laitteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Keittion laitekanta on kaytanndssa kokonaan uusittu kylmioéita, jadhdytyskaappia ja astianpesukoneita
lukuun ottamatta.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

3.2. Tyovalineiden ja laitteiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

3.3. Siivousvalineiden séilytykseen ja huoltoon kéaytettavien tilojen sek& siivousvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Huomautus

Pitkavartisten siivousvélineiden teline on sijoitettu samaan tilaan jadhdytyskaapin ja astioiden varastoinnin
kanssa.

Siivousvalineiden sailytys tulee siirtda pois elintarvikkeiden ja astioiden sailytysalueelta.
Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.2. Kasihygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

4.3. TyGvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA
6.1. Elintarvikkeiden séailytys

Toiminnan arviointi B = Hyvéa
Oivahuomio

Elintarvikkeiden sailyvyysaikojen hallinnassa oli pienié puutteita.
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Havainnot ja toimenpiteet

Isossa pakkasvarastossa oli paljon keittiolla jaadytettyja tuoreena tulleita elintarvikkeita joiden séilytysajat
pakasteena ylittivat yleisesti tiedossa olevat elintarvikkeiden sailyvyysajat. Pakkasvarastossa havaittiin
my®s vanhentuneita pakasteita. Elintarvikkeita oli Iahtenyt kertyméén ja vanhentumaan pakastimeen jo
vuoden 2019 puolella (ennen korona-aikaa).

Ohjeet ja neuvonta

Pakkasvarastosta tulee havittéaa kaikki vanhentuneet elintarvikkeet eli 1. paivaykseltdan vanhentuneet
pakasteet. ja 2. tuoreena tulleet keittidlla ja&dytetyt raaka-aineet /elintarvikkeet, joita on sailytetty
pakkasvarastossa yli

yleisesti tiedossa olevien séilyvyysaikojen. Eri elintarvikkeiden séilyvyyteen pakasteen l6ytyy ohjeistusta
mm. ruokatieto sivuilta.

Jos vanhentuneita elintarvikkeita on tarpeen kayttaa elintarviketoiminnassa, tulee niille tehda
mikrobiologiset tutkimukset (hygieeninen laatu) ennen kayttdonottoa. Jotta elintarvikkeet voidaan kayttaa,
tulee ne todeta mikrobiologiselta laadultaan moitteettomiksi ja turvallisiksi kayttaa.

Tuoreita elintarvikkeita keittiolla jaadytettdessa tulee niihin merkité jaadytyspaiva. Liséksi olisi hyva pitaa
varastokirjanpitoa siitd, mita raaka-aineita ja kuinka paljon keittidlla on itse jaadytetty. Tama kirjanpito ja
merkinnat auttavat todentamaan sen, etta elintarvikkeet on jaadytetty ajoissa (ennen sailyvyysajan
umpeutumista) niin, etta niilld voidaan arvioida olevan viela sailyvyytta ja kayttokelpoisuuttaa jaljella
sulattamisen jalkeen.

Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

6.2. Kylméana sdilytettavat elintarvikkeet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kaytossa olevien kylmalaitteiden lampdtiloissa ei havaittu huomautettavaa. Lampdétilaseurannan
tarkastettavuus on arvioitu kohdassa 1.6.

6.3. Kuumana sdilytettavat elintarvikkeet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Uudelleen kuumennuksia on dokumentoitu suunnilleen saman verran kuin jadhdytyksia on tehty
(kastikepohjat jne.)

6.4. Jadhdytys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Jaahdytykseen on varattu asianmukainen kaluste. Jaahdytyksen onnistumista on seurattu (mitattu ja
kirjattu) sdannollisesti.

7. MYYNTI JA TARJOILU

7.3. Tuotteiden sailyvyyden ja myyntiajan hallinta tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Supistetun toiminnan ajalta on seurattu (mitattu ja kirjattu) aamupalan tarjoilulampétilat sdannoéllisesti.

Ohjeet ja neuvonta
Myynti- ja tarjoilulampétilaseurannassa tulee huomioida myds mahdollinen aulan elintarvikemyynnin ja
tarjoilun laitteisto.

14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT
14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Pakkausmateriaaleina kaytetaan ketjun valikoimaan valitsemia tuotteita.

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET
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15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tukkukuormien vastaanottolampdtilat on mitattu ja kirjattu saannéllisesti.

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO
18.1. Oiva-raportin esillapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Lisatiedot

Elintarvikehuoneiston toiminta on méaritelty vuoden 2020 valvontasuunnitelmassa riskiluokkaan 3 el
suunnitelmallisia tarkastuksia tehdaan kerran vuodessa.

Vuoden 2021 tarkastustarvetta arvioidessa huomioidaan kuitenkin, mahdollinen korona-ajasta ja
rajoituksista johtuva supistettu toiminta.

Sovelletut sdannokset

Elintarvikelaki 23/2006

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsaadantdé koskevista yleisista periaatteista ja
vaatimuksista 178/2002/EY

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY

Maa- ja metséatalousministerion asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta
1367/2011

Maksu 174,00 €

Maksuperusteet
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Kiinted maksu, Espoon seudun ymparistoterveydenhuollon valvontasuunnitelma 2020 - 2024 ja maksutaksa (Espoon
kaupunginhallitus 16.4.2018 8§ 141). Tarkastuksesta peritdan taksan mukainen kiinted maksu. Tarkastusmaksuun sisaltyy
tarkastukseen valmistautuminen, tarkastuksen tekeminen ja tarkastuskertomuksen laadinta seka kayntimaksu 29 euroa.

Tarkastuksesta lahetetaan erillinen lasku.

Tarkastaja Tuija Myllyméki
TERVEYSTARKASTAJA
050 4134693
tuija.myllymaki@espoo.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja



®Oiva

Valvontakohde ¢ Tillsynsobjekt
Kg Restaurant & Bar
Nihtisillantie 1, 02630 ESPOO

Oiva-raportti * Oiva-rapporten

Elintarvikevalvonta ¢ Livsmedelstillsyn

1204841

Viimeisin tarkastus ¢ Tarkastustulos * Inspektionresultat * 27.10.2020

Omavalvontasuunnitelma / ' @

Senaste inspektion

Planen fér egenkontroll

27.10.2020 Tilojen ja valineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito / ’
Lokalernas och redskapens lamplighet, tillracklighet och underhall
o Tilojen, pintojen ja valineiden puhtaus / *
Aikaisemmat tarkastukset * Lokalernas, ytornas och redskapens renhet

Tidigare inspektioner

14.12.2015

Arvosanat yhteensa KPL

Henkildkunnan toiminta ja koulutus / '
Personalens arbete och utbildning

Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta / P
Kontrollen av livsmedlens temperaturer

Myynti ja tarjoilu / ’
03.11.2015 Forsaljningen och serveringen

Pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaalit / *
Forpackningsmaterial och andra kontaktmaterial

Resultat inalles ST Elintarvikkeiden toimitukset / ' @
Leveranserna av livsmedel
Oivallinen / 15
Utmarkt Oiva-raportin esillapito / P @
Oiva-rapportens presentation
Hyva / Bra 2 Heikoin tulos maaraa arvosanan » Samsta resultat bestammer vitsordet

Korjattavaa /
Bor korrigeras

Huono / Dalig

DIBION®

Huomiot * Observation

Omavalvontasuunnitelmassa ja sen toteutuksen todentamisessa oli piena puutteita.

Elintarvikkeiden sailyvyysaikojen hallinnassa oli pienia puutteita.

Valvontayksikko
Espoon seudun ymparistoterveys

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi
viimeistaan 12.11.2020 /

Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymyfi
senast 12.11.2020
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